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Exterior: Superfictes duras, libres de polvo y drenadas, de manera que no se
generen encharcamientos, ni lugares que puedan servir de refugio o anidacion de

plagas.

Interior: Construido con materiales, disefio y acabados que faciliten el
mantenimiento, operaciones de limpieza y desinfeccion de los procesos. Las
superficies de paredes, pisos, techos, equipos y estructuras, deben ser lisas, continuas,

impermeables, sin angulos, ni bordes.

Es importante considerar un espacio de separacion entre la pared y el equipo
con la finalidad de facilitar la colocacién de equipos, maniobras de flujo de materiales,
el libre acceso a la operacién, la limpieza, mantenimiento, el control de plagas e
inspeccion. Generalmente se recomienda un espacio de 40 cm, entre el equipo y la

pared.

Todas las 4reas de la empresa deben tener una separacion fisica, y esta puede
ser con materiales que impidan la contaminacion del producto en proceso, producto

terminado, materias primas, ingredientes, materiales de empaque, entre otras.

2.2.4. Pisos.

El material que se utilice en la construccion de los pisos, debe cumplir con las
especificaciones minimas necesarias para poder propiciar las condiciones de higiene y
seguridad en lugares donde se elaboran productos alimenticios, las cuales se mencionan

a continuacion:
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Los resquictios infertores de las puertas, marcos, y umbrales se recomienda sean
cubiertos con protecciones tales que impidan el acceso a las plagas, por ejemplo la hoja
de hierro galvanizada. También pueden protegerse con mallas o protecciones de

material anticorrosivo para impedir el paso a toda clase de plagas.

2.3. Instalaciones Sanitarias.

Se consideran instalaciones sanitarias todas aquellas areas especificas para la
limpieza, desinfeccion y necesidades fisiologicas del personal, se recomienda que no
estén en comunicacion y ventilacion directa con el area de produccion, y deben de tener

lo minimo necesario para poder realizar dichas actividades.

2.3.1. Sanitarios.

Deben existir sanitarios para hombres y mujeres (Figura 10), los cuales no
deben tener comunicacion ni ventilacion directa con el area de produccion, contar con
abundante agua, las paredes y los pisos deben estar recubiertos con materiales que
soporten la humedad y los procesos de limpieza y desinfeccion, preferentemente

deberéan estar provistos de:

Puertas

con cierre automatico

Retretes

Papel higiénico

































































































































